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Boutique Hotel Dubna Skala

hotel na severnom Povazi.

* %k Kk

sa nachadza

v centre mesta Zilina a je to jediny boutique



Hotel disponuje 3 reprezentaénymi salénikmi, idedlnymi pre
usporiadanie konferenénych podujati. Variabilnost a moderné
technické vybavenie saldnikov umozZiuje organizovanie seminarov,
kurzov, Skoleni, obchodnych a pracovnych rokovani, ale aj recepcii,
banketov, oslav ¢i neformalnych spolocenskych podujati.

V pripade zdujmu o vacsie podujatia je vhodna kombindcia
saldnikov s reStauraciou, pripadne kaviariou alebo prepojenie
prizemia s prvym poschodim, vdaka ¢omu vznikaju priestory

s celkovou kapacitou do 200 os0b.

Samozrejmostou je zabezpecenie cateringu pocas konferenénych
podujati podla Zelani klientov.

Salénik Conference
Salénik Club
Saldnik Cabinet
Kaviaren
Restauracia

audiovizudlna a prezentacna technika
vysokorychlostné pripojenie na internet
denné svetlo i rozne svetelné scény
klimatizdcia

bezpecnostny poziarny systém

prendjom technického a audiovizuadlne vybavenia
(dataprojektor, platno, notebook, flipchart, mikrofén,
ozvucenie, LCD monitor, nastenka, kancelarske potreby)
catering podla poziadaviek zakaznika (kava, ¢aj,
alko/nealko, sladké a slané pecivo, studené a teplé bufety)
obedy (moZnost vyberu z ponuky denného menu alebo

a la carte menu hotelovej restauracie)

parkovisko




Salénik Conference

Priestranny saldnik s dennym svetlom alebo
osvetlenim s vyberom viacerych svetelnych

scén pre maximalne 60 osOb. Saldnik je mozné

prepojit s kaviarfiou, ¢im sa otvara priestor
vhodny pre spolocenské akcie pre 100 osob.

Salénik Club

Stylové priestory s kapacitou do 30 0s6b.
Velkou vyhodou salénika je vlastnym bar

a socidlne zariadenie. Dispozicia priestorov
zarucuje Uplné sukromie.

Saldnik Cabinet

Saldnik s kapacitou 20 0s6b a moznostou

prepojenia s restaurdciou, ¢im vznikd priestor
vhodny pre organizovanie recepcii a banketov

pre 90 os0b.

Restauracia

ResStaurdcia sa nachadza v prizemnych
klenbovych priestoroch hotela a rozdelend
je na vinarensku a restauracnu éast

s celkovou kapacitou az 68 miest. V spojeni
so saldnikom Cabinet vznikd priestor pre
organizovanie recepcii a banketov pre 90
0s0b.

Kaviaren

Stylova kaviaren hotela s kniZznicou sa
vyuZziva v spojeni so salénikom Conference,
¢im vznika priestor vhodny pre firemné,
spolocenské akcie a prezentdcie az do 100
0s6b.

Conference balik

Pre konferencie i Skolenia pre 10 a viac 0os6b
aj s ubytovanim, vyuzite na mieru vyskladany
balik sluZieb. Ziskate vyhodnejsie
ubytovanie, prenajom priestorov a coffee
break.



|-tvar

Sedenie vhodné pre mensie aZ stredne velké skupiny. Idealne
na slavnostné a spolocenské posedenia. Stoly su usporiadané
do jedného dlhého tvaru.

Banket

Banketové usporiadanie je vhodné zvycajne pre podavanie
stravy a mensie diskusné kruzky. Sedenie je za
Stvorcovymi stolmi.

Divadlo

Divadelné rozmiestnenie je vhodné pre vacsie stretnutia, ktoré
nevyzaduju vela pisania. Takéto sedenia su taktiez vhodné pre
tlacové konferencie alebo pre simuldcie skupinovych aktivit.
Stoli¢ky je mozné lahko premiestriovat.

Trieda

Uvedené sedenie je najviac preferované pre stredne velké, az

velké stretnutia. Stoly poskytuju zdcastnenym dostatok miesta

na rozloZenie pracovnych materidlov a zapisovanie poznamok.
Tento typ je idealnym pre Skolenia.

Kapacita salonikov a spolocenskych priestorov

Salénik Cabinet Salénik Club
Rozloha 31,5 m? Rozloha 40,3 m?
Banket 18 os6b Banket 25 0s6b
Divadlo 30 os6b Divadlo 40 osb6b
Trieda 16 os6b Trieda 30 0s6b
U-Tvar, T-Tvar 18 0s6b
I-Tvar 14 os6éb

Salénik Conference

Rozloha 69,5 m? Rozloha
Banket 40 os6b Tvar-G
Divadlo 70 0s6b T-Tvar
Trieda 56 0s6b I-Tvar
U-Tvar, T-Tvar 36 0s6b

I-Tvar 30 o0s6b

Restauracia

)

U-tvar

Sedenie je vhodné pre skupiny mensie ako 40 ¢lenov.
RozloZenie zarucuje vybornu interakciu skupiny s vedenim,
ktoré je usadené vpredu. Audiovizudlne technoldgie su
zvyc€ajne najlepsie umiestnené na otvorenom konci stola.

Cl

Geneva

Sedenie je vhodné pre interaktivnu diskusiu a zapis poznamok
pre menej ako 25 Ucastnikov. Nas hotel poskytuje v uvedenom
usporiadani elegantny salénik ,Cabinet” pre 18 ludi s
kompletnou prezenta¢nou technikou.

Kaviaren
120 m? Rozloha 120 m?
60 0s6b
40 os6b
36 0s6b

V restauracii a kaviarni je typ sedenia upraveny podla poziadaviek zakaznika.



Saldnik lhod. 2hod. 3hod. %%dna 7hod. 1den

Salénik Cabinet 25€ 50 € 75 € 100 € 135€ 160€
Salénik Conference 40 € 80 € 120€ 190 € 230€ 250€
Salénik Club 30€ 60 € 90 € 140 € 180€ 200€
Kaviaren 45 € 90 € 135 € 150 € 240€ 300€
Restauracia 125€ 250€ 375€ 500 € 750€ 1000 €

Cena zahina
prendjom vybranych konferencnych priestorov
vysokorychlostné pripojenie na internet
informacné a navigacné tabule v priestoroch hotela
DPH

Technické vybavenie 1hod. 2hod. 3hod. %dna 7hod. 1den

Dataprojector 5€ 10€ 15€ 25 € 35€ 40 €
Platno 3€ 6 € 9€ 15 € 20 € 25 €
Notebook 5€ 10€ 15 € 25€ 35€ 40 €
Flipchart 3€ 6 € 9€ 15 € 20 € 25 €
Laserové ukazovadlo 1€ 2€ 3€ 5€ 7€ 10€
Mikrofén, ozvucenie 5€ 10€ 15€ 25€ 35€ 40 €
PredlZovaci kabel Zdarma

Cena zahina:
prendjom vybranej prezentacnej techniky
DPH




Bufetové menu

Coffeebreak
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Skvarkovy pagac
Chlebitek Sunkovy *’

Chlebitek syrovy "’

Stradla mak-vi$fia, vanilkovy krém **’
Strudla jablkova "’

Ovocny muffin "’

Cokoladovy brownies **’

Maslovy croisant s mix dzemom **’
Filetované ovocie
Kaizerka s mozzarellou ™
Kaizerka s idenym lososom a kdprom
Wrap rolka, kuracie kusky s ceasar dresingom "
Kukuriéné tortily so salsou ™’

(syrova, avokadova, paradajkova)

37
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60g
100 g
100 g
100 g
100 g
40¢g
55¢g
60g
100 g
80¢g
80g
150 g
25¢g

Miniburger s grilovanym tofu, paradajkovy $alat ***” 100g

Biely jogurt s chia semienkami ’

80g

1,20 €
2,50 €
2,50 €
3,60 €
3,60 €
3,00€
3,00 €
3,00€
3,00 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

3,90 €
1,90 €

Predjedla

Divinova pastéta na brusnicovom dipe
zdobena bylinkami **°

Syrova rolada plnena $pendtom a anandsom"”
Prosciutto Di Parma na ¢erstvom meldne,
parmezanové lupene, balzamicova redukcia®’
Tartar z Gdeného lososa zdobeny kapary™**
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Polievky
Hubova polievka
Paradajkova s bazalkovym pestom ’

Silny masovy vyvar s masom a zeleninou **
Fazulova s tdenym masom *’

Doméca kapustnica, chlieb’

137

Hlavné jedla
Morcacie prsia na prirodno’

Vlyprazané kuracie mini rezne zdobené citrénom™”

Pecené kuracie stehno

Kacacie stehno s ¢ervenou kapustou®
Bravéova panenka v slaninkovom kabatiku *’
Bravéové licka na vine "’

Hovadzie licka na korefiovej zelenine
Hydinové soté na zeleninke *
Hovadzi stroganov *’

Bravéové pikantné soté "’
Hovédzia svie¢kova na smotane
Grilovany losos na bylinkach*
Lososové lasagne ***

Divinovy gulas, chlieb’
Bryndzové pirohy so slaninkou"*’
Penne 4 la Putanesca "’
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70g
80g

120g
50g

0,25 |
0,251
0,251
0,25 |
0,251

150 g
150 g
220 g
250 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g
200 g
150 g
300 g
300 g

5,40€
5,40€

5,40€
5,90€

3,90 €
3,90 €
3,50 €
3,90 €
4,90 €

5,90 €
6,90 €
5,90 €
9,90 €
9,60 €
10,90 €
10,90 €
6,90 €
7,80 €
7,80 €
8,90 €
10,90 €
9,90 €
9,60 €
6,40 €
7,20€

Pecend bravéova krkovicka, dusena kysla kapusta® 150 g

Safranové rizoto s kozim syrom’
Zemiakové $ulance s makom alebo orechami**”®
Grilované kralovské krevety™

Prilohy
Kuskus
Dusena ryza
Dusend hraskova ryza’
Dusena jasminova ryza
Dusena Safranova ryza
Hranolky
Opekany zemiak so slaninkou
Varené zemiaky s maslom’
Pecené americké zemiaky
Doméca kysnuta knedla **’
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Karlovarska knedla
Zemiakové lokse ™’

Salaty

MieSany Salat z Cerstvej zeleniny
Grécky 3alét s feta syrom’
Uhorkovy salat s koprom
Uhorkovy $alat Tzaziky ’
Kapustovy Salat s kukuricou

Dezerty

Panna Cotta s ananasom’
Cokoladovy brownies *’
Jablkova stradla ™’

Makovo - visriova Stradla

i/

300 g
300 g
160 g

200 g
160 g
160 g
160 g
160 g
200 g
200 g
200 g
200 g
160 g
160 g
120 g

200 g
300 g
150 g
200 g
150 g

80¢g
80¢g
80¢g
80g

6,90 €
7,60 €
6,40 €
10,90 €

2,90 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,00 €
2,90 €
3,20€

3,00 €
5,90 €
1,90 €
1,90 €
1,90 €

3,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €



Konferencne baliky

Classic

Polievky
0,25 | Kohutie consommé, zeleninka Julienne v ryZovom kabatiku °
0,25 | Minestrone s parmezanom "’

0,25 | Speneny hraskovy krém *’

0,25 | Slepadi vyvar s cestovinou a zeleninou

Hlavné jedla

150 g Vlyprazany kuraci rezen, opekané zemiaky, Salat
150 g Bravéova panenka na ¢ervenom vine, pastrnakové pyré ’
150 g Kuracie medajlénky s grilovanou zeleninou, zemiacik’

150 g Hovadzi stroganov, basmati ryza/ hranolky *’

150 g Listovy $alat s kuracimi medajlénkami, koktailovy dresing *
200 g Hraskové rizoto s parmezanom ’

200 g Spagety Aglio e olio peperoncino **’

Dezerty
80 g Pannacotta s kardamonom a mangovym chutney’
80 g Makovo - vifiova §tradla s vanilkovym krémom

Cena Konferen¢ného menu: 15 € / 3 chodové

1379
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Medium

Polievky
0,25 | Kohutie consommé, zeleninka Julienne v ryZzovom kabéatiku °
0,25 | Minestrone s parmezanom *’

0,25 | Speneny hraskovy krém *’

0,25 | Slepaci vyvar s cestovinou a zeleninou

Hlavné jedla
150 g Viedensky rezer, zemiakovy $alat, brusnice **’

150 g Bravéova panenka, oméacka zo zeleného korenia, zemiakovy fondan’
150 g Morcacie medajlénky s gorgonzolovou omackou, gnochi **

150 g Divinové ragli na portskom vine, karlovarska knedla"’

150 g Lososové kusky na listovom 3alate s hor¢icovo-medovym dresingom®
250 g Zeleninové lasagne "’

200 g Krupoto s lesnymi hubami *

Dezerty
80 g Pannacotta s kardamonom a mangovym chutney’
80 g Makovo - visfiova $tradla s vanilkovym krémom

Cena Konferenéného menu: 18 € / 3 chodové

1379

7
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Business
Polievky

0,25 | Kohutie consommé, zeleninka Julienne v ryzovom kabatiku °
0,25 | Minestrone s parmezanom"’

0,25 | Speneny hraskovy krém"’

0,25 | Slepaci vyvar s cestovinou a zeleninou

Hlavné jedla

1379

150 g Argentinska rostenka s viedenskou cibulou, batatové hranolky *

150 g Filet z jeleria na omacke z Cierneho piva Guinness,
karamelizované gastany, pastrnakové pyré "’

150 g Konfitované krali¢ie stehno na zelenine, kuskus "

180 g Filet z meciria na $afranovom rizote *’

200 g Spenétové rizoto s kozim syrom’

200 g Zeleninové zavitky v ryzovom kabatiku, sojovo-pikantny dresing”

Dezerty
80 g Pannacotta s kardamonom a mangovym chutney ’
80 g Makovo - vi$fiova stridla s vanilkovym krémom **’

Cena Konferen¢ného menu: 21 € / 3 chodové

200 g Filetované kacacie prsia s kapustovym pyré, domace lokse **’

6



Kontakty

* %k ko

Boutique Hotel Dubna Skala
J. M. Hurbana 345/8

010 01 Zilina

Slovakia

GPS: N49°13°31.23" / E18°44°22.56"

E-mail: conference@doxx.sk

Tel.: +421 41 5079 100

Mobil: +421 911 606 112

Facebook: facebook.com/hoteldubnaskala

www.hoteldubnaskala.sk

a

Nova synagdga Zilina

Marianske namestie

Turisticka informacna
kancelaria mesta Zilina




